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在合肥，只要从金寨路188号的大门前走过，我总会情不自禁地看看那幢五层大楼。那

幢大楼，曾经是农业银行安徽省分行办公楼。40年前，马行长就是从这里走向北京的。

心里有个心里有个““马行长马行长”” 刘学升刘学升

1986年我刚在农业银行五河县支行参加工作

时，父亲就要求我多向马行长学习。我问父亲：马行

长是谁？父亲说：就是我们总行行长马永伟。我问

父亲：您认识总行行长啊？父亲说：当然认识，马行

长就是从我们安徽省分行调到总行的，他在省分行

工作时，我到合肥出差见过他，人英俊，也有才。我问

父亲要向马行长学什么？父亲说：马行长哪方面都值

得你学，你要多看总行文件，多学马行长讲话……

打那时起，我心里就有一个“马行长”，虽然我没

见过马行长。

我听从父亲的话。在基层农业银行工作期间，

经常从总行下发的文件和总行主办的报纸杂志读到

马行长的工作讲话和调研报告。通过学文件、学讲

话，读报纸、读杂志，我也从文字里“认识”了马行长，

感到马行长有情怀。他于1966年从辽宁财经学院

（现东北财经大学）毕业后，被分配到安徽六安地区

人民银行工作，在六安工作了十多年。1979年中国

农业银行恢复后，马行长调入农业银行安徽省分行

工作。

中国农业发展银行1994年成立后，我服从组织

安排，从农业银行五河县支行调入农发行五河县支

行工作。2017年，我在借调农发行总行参与编写《中

国农业发展银行史（1994-2014 年）》期间，随同有关

领导访谈了农发行首任行长朱元樑。在回忆当年组

建农发行时，朱行长说，“1994年4月，国务院发出组

建农发行的通知，农业银行行长马永伟担任组建农

发行和分设商业性农业银行筹备组组长。马行长真

不错，他要求农业银行系统广大干部职工要以高度

负责的精神把分账、划账和代理工作抓紧做好，真

实、准确、公平、合理做好分账划转工作，坚决防止弄

虚作假，为农发行组建后正常运转打下了良好基

础。但是3个月之后，马行长就调离农业银行，去人

民保险公司任职了。”

马行长因病于 2024 年 10 月 8 日在北京逝世。

得知消息后，我告诉了父亲。父亲说：马行长“走”

了，他年龄比我大吧？我说：马行长82岁，比您小一

岁。父亲的声音嗫嚅着：马行长“走”得太早了，我虽

没见过他，但知道他是个好行长……我有些惊诧地

问父亲：您以前不是说见过马行长吗，怎么又说没见

过他了？父亲说：我记不清楚了。我对父亲说：我刚

参加农业银行工作时，您还要求我学习马行长呢，您

再想想，看可能回忆起来了。父亲说：我一直在基层

农业银行工作，忘了见没见过马行长，但我心里一直

记着他，马行长有真才实学，也勤政廉洁，这是大家

公认的。

父亲说的是。马行长去世后，一些曾经在农

业银行工作过的老领导、老同志也纷纷深情回忆

马行长。

退休前在农业银行总行工作、现为《金融文坛》

杂志主编闫星华先生，到八宝山瞻仰马行长遗容时

深有感触，他在《担当——悼马永伟行长》一诗中写

道：“站在这里/情不自禁泪流满面/金融人的敬仰里/

星辰大海是执着的信念/基业流芳/金星永亮/我们追

日逐月一路向前……”

农发行总行党委宣传部原部长张天星先生，

曾任农业银行河南省分行办公室副主任。一次，

时任农业银行总行行长马永伟一行到河南调研，

由于下雨，天气转凉，马行长没带毛衣，河南省分

行为他买了一件毛背心。调研结束离开河南前，

马行长将叠得整整齐齐的毛衣交给张天星：谢谢

你们几天来的辛苦接待，天星同志把毛衣放在办

公室吧，今后接待来人还用得着。“这虽是马行长

廉洁自律的一件小事，但对基层同志们带来的榜

样力量却是无穷的。”……

父亲是个曾经工作近40年的“老金融”，如今年

纪大了，许多事情已经遗忘，我理解他。我相信父亲

见过马行长，我也相信父亲没有见过马行长。不知

父亲到底见没见过马行长，但我知道父亲心里有着

马行长。岁月悠悠，星辰不灭；斯人已去，风范永

存。我们的心里，都有一个“马行长”。
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冬日最珍贵的莫过于那缕穿透云层的阳光。在鲍井新村的中心地带，靠近北大门的广场上，阳

光以一种近乎奢侈的姿态铺洒下来，将寒冷悄然驱散，编织成一幅温馨而和谐的画卷。每当冬阳透

过稀疏的云层，慷慨地照进小广场时，这里便魔术般地变换了面貌，成为大人和小孩共享的乐园。

冬阳下冬阳下 孙茂仓孙茂仓

广场东西两侧，几座金黄色的环形小屋静静

地矗立着，小屋两端敞开方便进出，它们金黄色外

层在阳光照耀下熠熠生辉，宛如时间的指针轻轻

跳跃，为这方天地增添了几分神秘与趣味。小屋

内，欢声笑语此起彼伏，那是邻居们在打牌聊天，

分享生活的琐碎与甜蜜。

广场西北侧，“连心议事亭”静静地守候。亭

呈长方状，十二根柱子支撑，四面开放，亭顶上多

根横木等距离排列，有绿藤缠绕，四面安置长木

椅，亭虽小，却承载着社区老人们沉甸甸的期望与

情感。在这个温馨的议事亭里，老人们围坐一排，

时而沐着暖阳拉家常，时而就社区的大小事宜进

行认真的商议。每一次交流都是心灵的触碰，每

一缕笑声都是温暖的传递。在这个小亭子里，冬

天不再是寒冷的代名词，人心也因这份凝聚而不

再孤单。

广场上的体育器材区则是另

一片充满活力的景

象。孩子们总是那

么精力充沛，他们

对这个世界充满了

好 奇 与 探 索 的 欲

望。体育器材让他们能够尽情释放自己的能量，

锻炼身体的同时，也锻炼了勇气与坚持。在牢固

的金属架下荡秋千，无疑是孩子们的最爱。他们

排队等待着，只为那一刻飞翔的感觉。当秋千高

高荡起，他们的笑声也随之飘扬在空气中，像冬日

里的阳光一样温暖人心，让整个广场都沉浸在生

机与欢乐之中。

东南侧的彩色滑滑梯更是孩子们的天堂。那

鲜艳的色彩在冬日的阳光下格外耀眼，吸引着每一

个孩子的目光。他们在滑梯上爬上滑下，乐此不

疲，那份纯真的快乐仿佛能融化一切严寒。广场中

央有小孩骑自行车，有脚踩滑板滑行的，还有踢足

球的……看着他们忙碌的身影，我不禁想起了自己

的童年时光，那时候的快乐简单而纯粹，但是享受

不到丰富的娱乐活动。

站在广场上，我深深地感受到了小广场所带来

的温暖与力量。它不仅仅是一个供人休闲娱乐的

场所，更是一个连接人心、传递温情的平台。在这

里，无论是大人还是小孩，都能找到属于自己的乐

趣与归属感。冬日的阳光照在每个人的脸上，也照

进了每个人的心里，让我们在这个寒冷的季节里依

然能够感受到温暖与希望。
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无为的四季无为的四季
袁牧袁牧

在无为，一年四季都能吃到口味独特的美食。

春季有长江岸边生长的芦蒿（又名香蒿），它富

含各种维生素，一般将芦蒿和咸肉放在一起小炒，味

道特别清脆爽口，是农家人最喜爱的下酒菜。

很早的时候，夏季尚有长江鲥鱼可以让人们一

饱口福。鲥鱼价格很昂贵，所以卖鲥鱼的人也是将

一条鲥鱼分为四块卖，普通人家在鲥鱼上市时，会买

其中的一块尝尝鲜。鲥鱼吃法以清蒸为主，除了加

点盐外，一般是不加其他作料的，鲥鱼肥嫩鲜美，爽

口不腻，营养价值极高。食时，少不了要炒一碟新鲜

的苋菜配着，苋菜蘸鲥鱼汤吃，味道真叫绝；若再蘸

以香醋和姜末，更是别有风味。

鲥鱼最为娇嫩，据说捕鱼的人一旦触及鱼的鳞

片，它就立即不动了。所以，苏东坡称它为“惜鳞

鱼”。鲥鱼不能离开水面，出水即亡，活鲥鱼很不容

易吃到。非常遗憾的是，现在长江鲥鱼基本绝迹了，

世人已难得一见。

秋季到，蟹黄熟，吃螃蟹是理所当然的乐事。无

为河网密布，水系发达，很多内河属于长江的支流，

优质的水资源给养殖螃蟹提供了得天独厚的条件。

无为的螃蟹养殖历史也比较悠久，宋代诗人王之道

就是无为人，他的诗词中多处写到无为螃蟹，如《水

调歌头·赵帅圣用生日》中“牙床锦帐，三岁江北叹淹

留。好在蟹螯如臂，判取兵厨百斛，与客醉瑶舟。”从

“蟹螯如臂”的比喻中，就能看出当时无为螃蟹养殖

已很盛行。有了好的螃蟹，那么就可以做出美味的

螃蟹了。无为比较出名的是清蒸螃蟹，掀开蒸好后

的螃蟹外壳，里面露出金黄金黄的蟹黄，肉质鲜嫩无

比，其味丝毫不逊色于阳澄湖大闸蟹。

当然，秋季吃麻鸭或白鸭也是无为人的首选，

因为秋天是鸭子成熟期，也是肉质最好的时候，做

成红烧鸭或炖老鸭汤，不仅营养丰富，而且味道鲜

美可口。

冬季，是大白菜的天下，甚至有人说，白菜是“百

菜之王”。苏东坡诗云：“白菘类羔豚，冒土出蹯掌”，

盛赞白菜的美味，可以和熊掌、羊羔相媲美。民谚

说：“冬天的白菜赛羊肉”，若再加上几块农家豆腐炖

白菜，屋里红泥小厨，不妨吟诵“晚来天欲雪，能饮一

杯无？”品味一番“珍珠翡翠白玉汤，一清二白保平

安”的意境。

而无为白菜不仅品种好，形态上也好看：上边

绿，下边白，白洁丰满，光滑细腻。既秀气又接地气，

能与任何食材搭配，能包含任何味道的蔬菜，在无为

人的厨艺之下，把寒气逼人的冬天闹腾得热气腾腾，

百味迭出。

无为人过年过节特别讲究仪式感，端午节、中秋

节，家家户户都要裹粽子、吃粽子，粽叶大多采摘芦

苇上的新鲜叶片，经浸泡、蒸煮、洗刷和剪齐后，用来

包裹粒大饱满的糯米。心灵手巧的女人们花半晌的

功夫便裹出各式各样好看的粽子来，令人赏心悦

目。如果粽子里面再加些红豆、绿豆或腊肉做馅，放

在盛满水的大铁锅里用干柴烈火煮上一两个小时，

出锅后不用说吃，就是闻一闻这浓郁的粽香便垂涎

欲滴了。

冬至时节无为特色的一道菜叫“封鱼”，其做法

是，选上若干条鳊鱼，不去鱼麟，从其肚子边上用刀

划开一小口子，取出内脏后，将事先做好的猪肉馅

（含生姜等作料）塞满鱼肚子，然后用线封口，放缸里

腌制一星期后起卤，再在封口处贴上一块红纸，然后

在太阳下晒上一段时间，收水变干。过年时，餐桌上

都要蒸上一条“封鱼”，其独特的香味往往令前来拜

年的亲朋好友赞不绝口。

为迎接元宵节，腊月里家家户户便开始用糯米

磨成元宵面，或者提前将糯米浸泡松软，掺水磨制水

元宵，然后用纱布将其滤干，待不软不硬时，搓捏成

一个个雪白如玉的元宵，以备待客之用。白净圆润

的元宵如同正月十五的圆月，寄托了一家人能够和

和美美的意愿。
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食


