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广告

美食特点：算是科大东区最强

的龙虾烧烤馆子了。店面有两层，

空间比较大，经常还有排队等座

的。营业到夜间，适合消夜喝啤

酒。很喜欢吃他家锅巴味的龙虾，

锅巴在后厨现炸，口感嘎嘣脆，蘸上

龙虾汤汁水，味道一绝。店内的各

种烧烤和锅仔味道也都不错。毕竟

这种社区店面，能做到每晚爆满完

全是靠口味支撑。

人均：60元

位置：桐城南路 102 号科大花园

闻欣苑大门商业101-1

柚虾城龙虾烧烤

美食特点：每天现烤新鲜出炉

的吐司，热门地段的店面都要提前

预定。多种口味选择，口感非常的

绵蜜，奶味浓香。很多吃货喜欢撕

着吃，看一道道的纹理顿生好感。

不仅好吃，每一片吐司外形都像个

艺术品一样精湛。外包装也是有趣

又时尚，很多达人喜欢拿着拍照。

爸爸糖手工吐司

人均：20元 位置：多家门店

美食特点：在大众点评的必吃

榜单上，我认为也是去银泰城必吃

的一家店。久旦日料店铺日式风

格，简单温馨。定价算是亲民，性价

比非常高。适合邀上好友，话谈趣

事，品尝精致的日料，在温馨愉悦的

氛围下，寻觅一个放空自我的心灵

之旅。

久旦日料

人均：70元

位置：潜山路银泰城室外负一层

搜罗合肥美食 专为吃货准备

人均：65元

位置：缤购一楼西第一间

喜粤壹号·粤菜餐厅

美食特点：一进门就是浓郁的粤

式茶餐厅风，在南京是超级人气店，

开到合肥一定要打卡。推荐“酥皮菠

萝油（包）”刚出炉的菠萝包中间夹一

片冰凉的黄油，黄油受热融化，融入

菠萝包中。表皮酥脆、奶香浓郁，意

外的是里面真的有菠萝。还推荐脆

皮养生鸽、腊味煲仔饭、陈皮牛丸等！

美食特点：经开区排名第一的拉面

馆，老板在日本待了十多年，和店员都

用日语对话。店铺不足十平方米，只能

容下 5 个位置，颇有在日本就餐的氛

围。日本拉面精髓不仅在面更在汤底，

用优质猪骨熬制 12 个小时的汤头，是

“面匠”拉面的灵魂所在，汤不仅优秀还

可以免费续加。拉面劲道弹牙，分量很

足，小胃女生可能很难吃完一碗。

人均：20元

位置：繁华大道中环城 4 楼美

食城靠右最里面位置

面匠日式拉面

人均：70元

位置：习友路与集贤路交叉口处

恒大华府117号

美食特点：这绝对不是一家普通的

烧烤店。西北特色的烧烤，去的时候店

里小黑板菜单没几样选择，但都是精

品。羊肉饼和烤蝴蝶骨是很值得推荐

的，风味正统分量也足，有西北美食的

气概。店里的酒水饮品除了经典的大

乌苏，还有天润奶啤适合女孩子，在外

面一般买不到，我超爱的，酸奶里带了

点苏打的感觉。

大尾巴羊·西北特色餐饮
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