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864 个签约项目，7623 亿元的总投资额

——皖粤经贸合作活动结下丰硕成果，将皖粤

之间合作发展推向了新的高峰。

为保障安徽、广东两省省政府于7月29~30

日在合肥市联合举办的皖粤经贸合作活动顺利

进行，保障广东省政府所率的1500人的经贸代

表团领导及成员的饮食、饮水卫生安全，我市各

级卫生监督机构高度重视，按照市委、市政府的

要求和市卫生局的指示，派出36名“精兵强将”，

驻扎在来宾所住的各家宾馆，日夜“巡逻”、“放

哨”……，再次圆满完成保障任务。

及时安排驻点保障人员

7月28日，接合肥市卫生局保障通知后，该

市卫生局卫生监督所及时通知各县区所，按照辖

区管理原则，安排“精兵强将”做好保障工作，并

及时上报驻点保障和巡查保障责任人员名单。

立即行动开展活动前保障检查

7月28日接到保障任务后，各县区所负责

保障的卫生监督执法人员，放弃手中的其他工

作，立即奔赴2个驻点保障点和16个巡查保障

点进行事前检查，对食品、饮用水、公共场所卫

生及传染病防控等进行全面检查。28日下午，

市卫生监督所还陪同省卫生监督所环境卫生

监督处的负责人对稻香楼宾馆和世纪金源酒

店的客房、饮用水（包括二次供水）、游泳池卫

生等进行了检查。

放弃休息进行保障

7月 30日，适逢星期六，负责保障的卫生

监督员不顾一周的辛劳，放弃双休，继续坚守

保障一线，进行各项巡查……

通过大家齐心协力，又一次圆满完成了保

障任务，未出现丝毫差错事故！为合肥市的招

商引资、经济发展再次洒下了辛勤的汗水，奉

献了自己的力量。 （高茗）

皖粤牵手开新篇

卫监保障保安全

为充分保障食品安全，麦德龙合肥包河商

场建立了完善的冷链系统、可追溯体系以及和

国际接轨的食品加工销售操作流程。

不少商品包装上都标有“麦咨达可追溯产

品”。如果选购有这种标志的产品，就算只买

一个苹果，也可以通过商品上的可追溯条码，

在卖场内的信息终端或是在互联网上查询到

它们的“前世今生”。

在麦德龙商场的生鲜销售区，每个区域都挂

有标准温度指示牌，接受顾客监督。比如，蔬

菜的最佳保鲜温度在18摄氏度以下，水产品的

最佳保存温度在16摄氏度以下，酸奶、鸡蛋的

存放区域温度一直控制在４摄氏度至10摄氏

度，肉类的存放区域始终保持在０摄氏度至4

摄氏度，所以顾客买肉时一定要穿棉袄。

据了解，商场通过了 SGS HACCP（危害分

析与关键控制点）认证，它是近年来全球通

用的食品质量安全控制体系。这个体系的

本质在于通过对食品安全过程的各个环节

进行危害分析，找出关键控制点，采用有效

的预防措施和监控手段，使危害因素降到最

小程度。

合肥商业卖场保障食品安全

高温盛夏
合肥游泳场所严监管
炎炎夏日来临，游泳场所相继开放，为确保广

大游泳爱好者能有一个卫生、安全的游泳环境，有

效保障人民群众的身体健康，防止因游泳导致的介

水传染病的发生与流行，我市组织开展游泳场所专

项检查和水质监测工作。目前，我市已全面完成

2011年游泳场所卫生信誉度量化分级评定率100%

的工作目标和已开放游泳池水质抽检工作。

目前，我市有50家游泳场所，各县区及开发区

卫生监督机构对全部的游泳场所进行了全面的监

督检查和量化分级。检查结果表明，各游泳池都建

立了卫生管理组织和各项卫生管理制度，游泳池消

毒人员也基本能熟知各项操作规范，从业人员持有

效健康证明上岗。共计18家单位通过评审获得卫

生信誉度A等级称号。B级19家，C级10家，另3家

宾馆内设的游泳池正在改造未予以评级。同时，对

我市已开放的游泳场所进行游泳池水采样检测，检

测内容包括游泳池水余氯、尿素、大肠菌群、浑浊

度、细菌总数等指标，检测结果表明，除少数游泳池

池水和浸脚池水余氯不符合标准以外，绝大多数游

泳池水质符合卫生标准。

针对检测不合格的单位，卫生监督员均下达了

卫生监督意见书限期整改，予以复检，对复检不合

格的单位我局将根据《公共场所卫生管理条例》及

其实施细则有关规定，依法做出卫生行政处罚，切

实保障广大游泳爱好者的身体健康。 （王姣）
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