
“以后会少吃麦乐鸡”

正值午餐时间，当记者来到长江中

路的麦当劳餐厅时，店中坐满了前来就

餐的市民，柜台前也有不少人正在点

餐。

记者就“麦乐鸡”事件随机采访了部

分店内消费者。带着一家三口前来就餐

的王先生表示自己并不了解此事。经记

者简单介绍后，王先生称，虽然美国麦乐

鸡出了安全问题，但应该对合肥影响不

大，自己仍然会来麦当劳就餐，只不过会

考虑减少就餐次数。

“以后会少吃麦乐鸡。”一位正在和

朋友一起用餐的年轻女士告诉记者，出

问题的是麦乐鸡，自己仍然会来就餐，但

是麦乐鸡肯定会少吃了，“毕竟这是一家

大型企业，相信情况不会太过严重，喜欢

吃总会来的！”

记者随机采访了部分市民，不少市

民表示，平时都不是经常进麦当劳吃快

餐，只是偶尔带小孩子去吃，因此对食品

安全问题十分看重。他们均表示，以后

将尽量减少去麦当劳次数。

卫生监督部门将进行检查

传出“橡胶门”事件后，麦当劳中国公

司发布声明，表示这两种物质含量均符合

现行国家食品添加剂使用卫生标准。

麦当劳麦乐鸡被曝含有化学成分的

消息引起社会广泛关注，7月6日上午，国

家食品药品监督管理局为此召开专家论

证会。专家认为根据《食品添加剂使用卫

生标准》（GB2760-2007）和 2007年 8月 7

日卫生部第15号公告，“聚二甲基硅氧烷”

可以在食用油脂和肉制品工艺中使用。

其中，在食用油脂中的最大使用量为

10mg/kg，在肉制品工艺中的最大使用量

为0.2g/kg。“特丁基对苯二酚”可以在脂

肪、油和乳化脂肪制品及油炸食品中使

用，最大使用量为0.2g/kg。

据了解，国家药监局正在会同有关部

门组织对麦当劳麦乐鸡相关产品进行监

测，监测结果将适时公布。同时要求各餐

饮服务提供者要严格按照国家标准使用

食品添加剂，确保公众饮食安全。合肥市

卫生监督部门表示，近期将对合肥的麦当

劳原材料进行检查。

添加剂人体摄入越少越好

据了解，聚二甲基硅氧烷和特丁基对

苯二酚在我国属于合法的食品添加剂，但

都是有限量的。

“虽然添加剂在可使用的标准范围内

是安全的，但如果这些物质在人体中代谢

缓慢的话，长期的积累效应也会增加食品

安全风险。”

专家指出，“两种添加剂的使用效果

无非是为了提高食品的美观度，最终的目

的是为提升企业的销售业绩。在食品安

全和企业利润两者之间，企业应有一个自

我的平衡。”

近日“麦当劳橡胶

门”事件闹得沸沸扬扬，其畅

销产品麦乐鸡含有泥胶和化妆品

成分，引来一片哗然。昨天中午，记

者走访了位于长江中路的麦当劳餐

厅，调查发现合肥的消费者对于麦

乐鸡“橡胶门”反映平淡，该事件

并未影响麦当劳的正常营

业。 记者张梦珂

麦当劳遭遇“橡胶门”
合肥暂未受明显影响 卫生监督部门将开展检查
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作为历史名城，京都有许多经

营了数十年，甚至上百年的老字

号。

京都最受欢迎的土特产，当属

名为“京都点心”的日式糕点。最

早是作为宫廷糕点和寺庙、神社的

供品，不仅要求味道鲜美，做工也

极为考究。

品尝时，眼（观外形）、舌（尝美

味）、鼻（闻清香）、耳（听由来）、手

（触实物），可以说是调动五官全方

位地享受。另外，还有许多应季糕

点，一年之中只有很短的时间可以

品尝。

京都糕点配上绿茶，会更加酥

脆鲜美，别有风味。京都许多老字

号茶叶专卖店，比如“一保堂

（ippodo）”，顾客可以在店里品糕

点、抿香茶。

调动五官
“品尝”京都糕点

大众化餐饮定新标
在首届全国大众化餐饮论坛上，中国烹饪协会会长苏秋成提出，大众化餐饮要达到标准化、工业化和产业化，

必须将新的理念、新的技术、新的模式植入到大众化餐饮产业的发展中来，让其发展与升级更加健康、更加迅速。


